
Lunch
Antipasti - Starter

Vitello tonnato - Veal in tuna sauce *3.6.9.12 14 €
Brandade di branzino e vegetali saltati - Sea brass brandade and sauteed vegetables *4.6 14 €

Primi - First courses

Agnolotti al sugo di arrosto - Agnolotti (ravioli) with meat *1.7.9.12 14 €

Risotto San Domenico - San Domenico Risotto *6.7.9 14 €

Secondi - Second courses

Guancia morbida di manza al Barbera e contorni di stagione - Soft beef cheek with Barbera and seasonal side dishes *6.7.9..12 16 €

Tagliata di razza piemontese e salsa rossa - Piedmontese beef steak and red sauce *6.7 16 €

Dessert

Bunet *1.3.7.8 7 €

Gelato alla nocciola - Hazelnut ice Cream *3.7.8 6 €

Coperto e servizio 2 €

Bevande - Drinks
Acqua -Water 75 cl. 3 €

Soft Drinks 5 €
Birre artigianali - Craft beer da /from 7 €

Espresso 2 €

*Si prega di prendere visione della tabella degli allergeni presente in sala
e di comunicare al personale eventuali allergie e/o intolleranze prima dell’ordinazione.

Il presente menù è soggetto a variazioni in base alla disponibilità delle materie prime. We will inform you of any changes.
This menu is subject to change according to the availability of raw materials. We will inform you of any changes.


